
【うまい★ポイント】

140年続く伝統のビール
現存するブランドの中で最古の歴史を持つ
存在。日本ビール界のパイオニアだ。

瓶市場で規格外の売り上げ
発売以来、右肩上がりの売り上げは単なる
流行りではなく、実力に裏打ちされたもの。

瓶ビールならではの魅力
生では体験できない〝注ぐ〟という行為。そ
のひと手間が、味わいをさらに深く。

3月オープンの新星［酒場 みな
み］にて。酒場にはやはり「赤
星」が似合う。ちなみにラベル
デザインは現在で12代目!

グラスの縁にはつけず、一気に注ぐの
がコツ。ビールがグラスに流れこむ時
の〝音”に、ノドが鳴ってくる。
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 「サッポロラガービール」、
瓶ビールのスタンダード。
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〝赤星〟の愛称で、
街のお店を席巻中!

飲酒は20歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。　ドリンク商品に関するお問い合わせ／サッポロビール株式会社 お客様センター 70120-207-800（9：00～17：00土・日・祝日を除く）
※価格は消費税を含まない、本体価格です。　※コロナウイルス感染拡大防止に関連して、営業時間の短縮、定休日以外の休業がある可能性があります。事前に電話確認の上、ご来店下さい。

サッポロラガービール
公式サイト
www.sapporobeer.jp
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酒場みなみ 四条烏丸店 ［四条烏丸］酒と魚とオトコマエ食堂 京都駅前店 ［京都駅］

炭火焼 酒房すいしん ［京都駅］新橋へそ 京都駅前店 ［京都駅］

　京都駅エリアに本店を構える老舗の新展開となる酒場が烏丸に。
懐かしのTVドラマにアイドル写真。初めてなのにどこか懐かしい昭和
テイストの空間で飲む、昔ながらの瓶ビールの味は格別だ。名物は、
1日5回巨大な鉄板で一気に作る焼きそばで、それもガーリック炒飯の
上にオンした禁断の味。ど定番居酒屋メニューと楽しもう。

　おいしい料理は食材選びから。オーナー自ら全国の生産者のもと
に足を運び、野菜から鮮魚まで目利きしたネタが店の自慢。なかでも
高知・宿毛の漁港から届けられる旬魚を使った圧巻のお造りは、サー
ビス精神あふれるこれぞ〝男前〟な名物だ。全品390円（税抜）のお
得な昼飲みサービスも見逃せない（写真の料理の提供は17時～）。

　アテから麺類、和牛ステーキまで、小バコながらも軽く100種を超え
る怒濤のメニュー展開で酒好きをゴキゲンへと誘う立ち呑み。名物
の串カツをはじめ、メニューの大半は100～300円前後の格安設定。
料理長が市場で仕入れる旬魚を使った、訪れるたび楽しい日替わり
の黒板メニューも必見だ。テラス席でいただく青空ビールも最高！

　2015年に開店した大バコ炭火料理店。専属バイヤーが各地で
ハントしてきた魚介をはじめ、珠玉の食材のほとんどを炭火で調理す
る。広い炭床を使いこなすベテラン料理長の絶妙な火入れで、炭の
香りをまといふっくら焼き上がった逸品の数々は、それに負けない味の
厚みを持つ「赤星」と好相性。美食家も唸るマッチングを楽しもう。

●京都市下京区高倉通四条下ル高材木町226　 2075-746-3730
17：00～23：00LO　不定休

●京都市下京区東塩小路町538-2　2075-353-1555　
11：30～0：00閉店　不定休

●京都市下京区七条通烏丸東入真苧屋町203　2075-341-4194
16：30～23：00LO（土・日・祝11：30～、金・土曜～翌1：30LO）　無休

●京都市下京区東塩小路町719 SKビル2F　2075-365-3990　
17：00～23：30LO　無休

オーナーが幼少期から食べていた家庭料理をそそる見た目
と味に。目玉焼きのせ放題の焼そばごはん598円。砂肝
の塩焼きなど20種の中から自由に選べるおばんざい各種
300円。サッポロラガービール（中瓶）550円（全て税抜）。

甘辛い特製ソースを豚バラに絡めた、ビールが進む豚の
にんにく醤油焼き380円。みりん干しのヒレを揚げた人気
のアイデアメニュー、エイヒレの天ぷら380円。サッポロラ
ガービール（大瓶）は530円（全て税抜）。

たっぷりのダシでふるふる食感に。アツアツで提供する手巻き出し巻550
円。炎をあげながら焼き上げる、丹波黒どりもも燻し焼（小）700円はシャク
シャクの九条ネギと。サッポロラガービール（中瓶）600円（全て税抜）。

メニューでは10種だが、「実際はそれ以上に入ってます」と店長。分厚さは
高い鮮度の証でもあるオトコマエ刺身盛1人前1,600円（写真は2人前）、
鯛のあら煮590円。サッポロラガービール（中瓶）590円（全て税抜）。

昭和風情の大衆酒場で瓶ビールを。店名に偽りなしのトレピチ酒場。

バリエ豊富なアテ皿が勢揃い。 「赤星」のコク×炭火料理の楽しみ。
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【うまい★旬の飲食店】太鼓判! サッポロラガービールが飲める店へ。

屋台感覚で
立ち寄って

飲酒は20歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。　ドリンク商品に関するお問い合わせ／サッポロビール株式会社 お客様センター 70120-207-800（9：00～17：00土・日・祝日を除く）
※価格は消費税を含まない、本体価格です。　※コロナウイルス感染拡大防止に関連して、営業時間の短縮、定休日以外の休業がある可能性があります。事前に電話確認の上、ご来店下さい。

女性のお客さんも
気軽にどうぞ

奥深い炭火焼の
世界へようこそ

お造りはうちの
看板メニュー!
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