
　祇園で40年以上続く［和食のんき亭］が手がける京
おでん専門店。鹿児島のカツオや羅臼の昆布などで
毎日引きたてのダシはあっさりしつつも旨みがじわり。
大根、すじ、京うす揚げなど、おでん盛り合わせ3品
580円（税別）～。湯葉やよもぎ麩など京らしいネタや
おでんのダシを使った雑炊、にゅうめんなどもぜひ。
●京都市下京区木津屋橋通新町西入ル東塩小路町
597-2 アパホテル京都駅北1F　2075-746-7111
16：00～22：30   月曜休（祝日の場合営業、翌日休）

京都出張族にも愛される
クリアな絶品ダシおでん。
京おでん だいすけ［京都・東塩小路町］

お酒は20歳を過ぎてから。飲酒運転は法律で禁じられています。
妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・幼児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。飲酒は適量を。
提供：宝酒造株式会社　問い合わせ先：宝ホールディングス株式会社お客様相談室　2075-241-5111（平日9：00～17：00）
※価格は一部を除き、消費税を含む総額表示です。

地
下
鉄

烏
丸
線

京都
ヨドバシ

京都タワー

京都

塩小路通

JR京都
伊勢丹

ホテル
グランヴィア
京都

　天六の［七輪焼肉 榮華亭］の姉妹店。讃岐備長炭を
使った炭火焼肉は、食べ放題とあなどれない肉質が自
慢。カルビやハラミを筆頭にホルモンや鶏、豚も豊富
で、さらに一品、シメ、デザートまでなんと全112品のメ
ガ食べ放題コースが男性2,970円・女性2,761円と破
格。120分（ラストオーダー90分）で満腹＆満足必至。
●大阪市中央区難波1-5-21　206-6212-7676　
13：30～23：30　無休

大人の舌も満足させる
太っ腹な焼肉食べ放題。
炭火焼肉 榮華亭 難波店［大阪・難波］
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　香り豊かな京都の宇治抹茶と、芳醇なコクと飽きのこ
ない味わいの〝貯蔵熟成焼酎〞を使用。独自製法により
着色料不使用、無炭酸で甘くない抹茶ハイが手軽に楽
しめる350㎖缶、寶『極上抹茶ハイ』
シリーズが登場！ サッパリとした味
わいで食事に合わせやすい「宇治
抹茶」の他、抹茶好きにイチオシの
濃厚な「濃い宇治抹茶」。サワーの
定番・レモンと抹茶の共演がたまら
ない爽快な「抹茶レモン」。３タイプ
の味わいをぜひお試しあれ。

気分で選べる、
寶『極上抹茶ハイ』シリーズ。
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抹茶ハイは繊細な
味のおでんにぴったり。
さらにスッキリとした飲
み口になる炭酸割りも
おすすめです。

▼詳しくはこちら

甘くない抹茶ハイは
食べ放題のどんな
メニューにもマッチ！
焼肉の脂もスッキリ
させてくれますよ。
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　木屋町の居酒屋［臼松］の人気メニュー、九条ネギ
餃子を進化させた専門店として16年にオープン。三
河もち豚の背脂と赤身のミンチに、九条ネギ、カツオ
や昆布などの和風ダシを合わせた名物、焼き九条ね
ぎ餃子は380円。超薄皮で外はパリパリ、中はネギの
甘みしっかりでトロトロの新食感がヤミツキに。他、
塩レモンダレの水餃子など創作餃子も目白押し。
●京都市上京区田丸町379-6　2075-451-9233
18：00～翌0：30　火曜休

九条ネギがたっぷり、
新感覚の京風餃子。
餃子 松吉［京都・西陣］
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無炭酸で
甘くないから
食事にも
合いますね。
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▼詳しくはこちら

九条ネギを使った
うちの餃子と、

サッパリとして風味豊かな
抹茶ハイは相性
バツグンですよ！


