
忘新年会コース 4,000円
●コース内容
・京鼎樓名物 紅こうじ漬け揚げ豚肉○A
・ピータン豆腐 サラダ仕立て
・季節限定小籠包と京鼎樓の人気小籠包 3種盛り
・鶏もも肉とカシューナッツの胡麻風味炒め
・赤魚の熱々油掛け 香港ソース○B
・海老のチリソース
・江戸菜の干し貝柱入り白湯煮 
  彩り蒸し団子添え
・風味豊かな海苔の黒炒飯
・滑らか杏仁豆腐
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋2,000円）
●期間…2019年12/1（日）～2020年2/29（土）
●予約…2名～・当日注文可
●個室…あり（6～10名）

大鍋パエリアとグリルステーキの
豪快プラン 5,000円
●コース内容
・タパス5種盛り合わせ○A
・野菜ソムリエ厳選！季節野菜のサラダ
・ハモンイベリコ
・海老とマッシュルームのアヒージョ○B
・バゲット（食べ放題）
・スペイン産イベリコ豚と
  極太ソーセージのグリル
・ラ・カスエラ名物！海の幸と
  山の幸のミックスパエリア
・季節のシャーベット
─────────────────────
●飲み放題…コースに含まれる（120分LO）
●期間…通年、17時～注文可
●予約…3名～・要予約（2日前まで）
●個室…なし

花会席 9,900円
●コース内容
・オードブル
・漬物盛合せ○A
・叙々苑サラダ○B
・チャプチェ
・ 焼物（タン塩焼、車エビ塩だれ焼、カルビ焼、 
特選ロース焼、上ミノ焼）
・食事物（かに雑炊or冷麺orユッケジャンクッパ）
・デザート
・コーヒー
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO+2,750円、4名～・要予約）
●期間…通年
●予約…1名～・当日予約可
●個室…あり（4～12名）※利用料10％別途要

ミント神戸で
乾杯！ 宴会！
しっとりうまい和食から、バルにレストラン、カフェダイニングまで。どんな面子とも盛り上がる
宴会メニューが目白押し、さらにこの冬はミーツ特典でもっとおいしく楽しもう！

アクセス良好のミント神戸だからみんなで何度でもうまい宴会を！

取材・文／原田麻衣子　写真／川隅知明　木村正史　平賀 元　

　広々フロアで団体宴会もお任せのスパ
ニッシュレストラン。コースは世代問わず
楽しめるスタンダードなメニューが中心。
彩り豊かなタパスから、肉厚なイベリコ豚、
熱々のアヒージョに、シメには山の幸＆海
の幸の旨みが凝縮した具だくさんのパエ
リアも…と、同店自慢の味を存分に楽しめ
るラインアップ。迫力の皿の数々に、ワイン
もグイグイ進むこと間違いなし！

L
ラ･カスエラ

a Cazuela
スペインバル／8F　2078-291-5860

　看板メニューは、旨みを凝縮させたスー
プをたっぷりと超極薄の皮で包み蒸しあ
げた小籠包。まず初めに味わいたいプ
レーンに、お茶の香ばしさと後味のキレが
秀逸な烏龍茶、季節限定の味わい（写真
は梅昆布茶）の3種を楽しめるのがうれし
い。あっさり系からしっかり濃厚な味わい
までバランスのとれたコース料理は、最後
まで会話も箸も止まらない。

京
ジンディンロウ

鼎樓
台湾小籠包／7F　2078-414-8622

　兵庫県唯一の店舗となるこちら。タン塩焼きをはじめ
とする美しき肉盛りに目を奪われる、ボリュームたっぷり
の焼物をコースに。各部位の旨さを厳選した肉をはじ
め、ファンも多い絶品のサラダなどサイドまでぬかりな
き味わいなのはさすが。ほとばしる脂がたまらない、名
物・すだれ肩ロース炙り焼4,400円（写真）の追加オー
ダーで、さらに盛り上がる！

叙々苑
焼肉／8F 　2078-241-0089
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前日までの
予約で3,500円
（飲み放題付きは

5,000円）

スパークリング
ワイン1杯を
人数分サービス

Meets特典で
お得に乾杯！○A

○B

○A

○B

○A

○B
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ラクレットコース 3,850円
●コース内容
・前菜5種盛り合わせ○A
・グリーンサラダ
・完熟トマトのコロッケ＆4種チーズ
  のクワトロフォルマッジョピッツァ
・フロマージョラクレット
・牛イチボのグリル レモン＆
  オレンジ風味のオリジナルソース○B
・ポルチーニ香るキノコラグーと
  塩レモンのペペロンチーノ
・本日のジェラート
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,650円）
●期間…通年、11時～21時注文可
●予約…2名～・要予約（前日まで）
●個室…半個室あり（6～20名）

おやひな食べ比べコース 3,300円
●コース内容
・甲州健美鶏の生ハム風たたきと
  温泉卵のシーザーサラダ○A
・おまかせアヒージョ○B
・鶏食堂のあげもの2種盛り合わせ　
・トリイチ名物「骨付き鶏」（おや鶏・ひな鶏）
・バゲット
・自家製ピクルス
・季節の炊きたて釡飯
・おまかせデザート
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,980円）
●期間…～2020年1月末、17時～注文可
●予約…2名～・要予約（2日前まで）
●個室…なし

　店名通り、鶏をテーマにした専門店。そ
の人気料理が集結したお得なコースがこ
ちら。独自ブレンドのスパイスが肉の旨み
をガツンと引き立てる、骨付き鶏が看板
（写真）。噛めば噛むほど味わいが増す国
産鶏の「おや」に、脂たっぷりで柔らかな
熊本ハーブ鶏の「ひな」。ジューシーな味
比べに夢中！ 旬の食材が彩る炊きたての
釡飯で、最後まで口福に。

鶏食堂バル T
トリイチ

ORIICHI
骨付き鶏／8F　2078-242-4646

　たっぷりの野菜＆ソーセージ、
ベーコンに、とろ～りとろける花畑
牧場のラクレットチーズを目の前
でオン。宴に花が咲くパフォーマン
スもうれしい、ミルキーでなめらか
な味わいがたまらない名物のフロ
マージョラクレット（写真）のほか、
牛肉のグリルにパスタ、デザートま
で。間違いなく女子のツボを突く
構成だが、実はメンズも大満足な
ボリューム感だ。

F
フロマージョ

ROMMAJO
チーズ＆グリル／8F
2078-855-7281

　専属バイヤーが市場で買い付けを行
う、鮮度抜群の魚が味わえる和食店。洋風
レストランのような店構えのミント神戸店
に、なんと豪華な海鮮鮨＆ふっくらと蒸し
上げた、風車豚の陶板焼きの2大巨頭が楽
しめる限定コースが登場。シメの海老天ぷ
らうどんに至るまで、魚派も肉派も楽しめ
る味わいをドドンと詰め込んだ夢のような
ラインアップだ。

旬和席 うおまん
和食／8F　2078-291-4060 うおまん三ノ宮店限定！

うおまん海鮮寿司と風車豚の
陶板焼コース 3,850円
●コース内容
・食前酒～純米吟醸 うおまん～
・お通し
・本日の握り寿司2種
・海鮮あて巻き寿司
・穴子と海老の押し寿司
・にぎわい盛り○A
・手作りあったか豆富
・風車豚の陶板焼○B
・海老天ぷらうどん
・デザート
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,650円）
●期間…通年
●予約…2名～・要予約（2日前まで）
●個室…あり（2～24名）
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スパークリング
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人数分サービス
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○B

○A

○B

飲み放題
1,980円
→980円に

吟醸せいろ蒸し会席 3,300円～
●コース内容
・出来立ておぼろ豆富○A
・前菜盛り合わせ○B
・生麩の豆乳白味噌グラタン
・肉の重 ※写真は黒毛和牛と
  京都ぽーく盛り合わせ4人前
・菜の重
・味噌汁
・湯葉の棒寿司
・豆乳のわらび餅
─────────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,650円）
●期間…通年、終日注文可
●予約…2名～・要予約（当日まで）
●個室…あり（6～16名）

　こだわり豆富や湯葉、京麩など
を旬の素材と味わう豆富料理専
門店。この冬のお薦めは上品な味
わいでカラダが喜ぶ宴会料理〝吟
醸せいろ蒸し〞。吟醸香の蒸気で
ゆっくり蒸し上げる黒毛和牛or京
都ぽーくなどの肉の重を満喫した
後は、旬の味わいを彩り良く盛り
付けた菜の重を。京都・藤野とうふ
店の豆乳を使用、店内で作る豆富
は出来立てのアツアツをお好きな
だけ！

八かく庵
とうふ料理／8F
2078-231-3510
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●神戸市中央区雲井通7-1-1　2078-265-3700
7･8F M-DINING 11：00～23：00　6F CAFÉ 11：00～22：00
2F CAFÉ 10：00～22：00　B1 M-MARCHÉ 10：00～21：00、M-KITCHEN 11：00～21：30
※ Meets特典とは、予約の際に本誌を見た旨を伝えるとその特典が受けられます。また特典
は2020年1月末までです。詳細は各店舗までお問い合わせください。
※店舗により営業時間が異なります。詳細は各店舗までお問い合わせください。
※年末年始は営業時間が変更になります。詳しくはミント神戸HPをご確認ください。
※掲載価格は消費税を含む価格です。

ミント神戸  mint-kobe.jp

シーズナルコース 3,500円
●コース内容
季節のオイスターカクテル1ピース＆天使
海老のカクテル／シーフードサラダ ウニ
ドレッシング／ホワイトソースとほうれん
草の焼き牡蠣と香草ガーリックバターの焼
き牡蠣各1ピース／牡蠣フライ1ピース／
牡蠣と牛ザブトンのソテー ～牡蠣醤油バ
ターのソース～／オイスターバーのペスカ
トーレ／シャーベット
─────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,500円）
●期間…2020年3月末、17時～注文可
●予約…2名～・要予約（2日前まで）
●個室…なし

とりどり 2,600円
●コース内容
小鉢／活海老2尾／魚3品／野菜5品／
ご飯／赤だし／香の物
─────────────────
●飲み放題…なし
●期間…通年
●予約…予約がベター（当日可の場合あり）
●個室…なし

スペシャルセット 3,278円
●コース内容
選べるスープ／選べる前菜／本日のサラ
ダ／選べる主菜／素焼きピッツァ、焼きた
てパン食べ放題／コーヒーor紅茶／デ
ザート盛り合わせ
─────────────────
●飲み放題…なし
●期間…通年
●予約…1名～・当日予約可
●個室…なし

贅沢なリッチプラン 3,850円
●コース内容
おまかせ前菜7種盛り合わせ／鮮魚のカ
ルパッチョサラダ仕立て／選べるパスタ
／牛サーロインのステーキとハーブフライ
ドポテト／MMCホームメイドケーキ／選べ
るドリンク
─────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋2,200円）
●期間…通年、17時～注文可
●予約…4名～・要予約（前日まで）
●個室…なし

　海洋深層水で浄化し、安全性が高い
牡蠣だけを使用。全国の産地で育った
個性が際立つ牡蠣を1年中味わえる。
コースは味わいに緩急をつけて、飽きの
こない牡蠣尽くしの内容に。飲み放題で
も味わえる、牡蠣との相性を考えて作ら
れたオリジナルワインを、お供に是非。

　この地で50年以上愛される名店。揚
げたてがうれしい贅沢な天ぷらコース
を、昼から楽しめる。近海で獲れた魚介
類は生きたまま仕入れ、店内で捌くた
め鮮度抜群。冬は鯛やアナゴがイチオ
シだ。もう少し食べたい時には、追加で
天ぷら単品100円～も注文可能。

ミント神戸での食事や買い物をもっとお得に！ 利
用100円(税抜)ごとに1ポイントを進呈、500ポイン
トごとに500円分として利用が可能。プレセールや
限定イベントなど会員限定の嬉しい特典も多数！
※詳細は公式HPをチェック

　ベーカリーカフェ［サンマルク］による
展開らしく、素焼きピッツァや焼きたて
パンが食べ放題のこちら。写真のアクア
パッツァは、選べる主菜より。たっぷりの
エキスが染み出たスープにパンを浸し
ていただいて。食後のカフェまでセット
で、大満足のコースだ。

　人気カフェが手がけるパーティープラ
ン。前菜から魚、パスタ、そして絶妙な火
入れでジューシーに焼き上げる写真の
ステーキまで全網羅。あれこれ食べた
い人にぴったり。食後は自家製のスイー
ツ＆ドリンクでホッとひと息できると
あって、女子にとことん優しい。

G
ガンボ アンド オイスターバー

UMBO AND OYSTER BAR
オイスターバー／8F　2078-291-5163

天ぷら島
しまや

家
カウンター天ぷら／B1　2078-221-5565

　コーヒーだけでなく、コスパ抜群の宴
会プランも人気のカフェ＆バー。メインと
なる「選べるお肉料理」は、四元豚の厚
切りステーキやハーブ香る骨付きロー
ストチキン、イチオシはなんと言っても
ローストビーフ（写真）。ひと皿あたり4
～6名分で約300gと超ボリューミー。

P
プロント イル バール

RONTO IL BAR
カフェ＆バー／B1　2078-265-1441

お得なM-INT POINT CARDを利用して

T
ザ シーズン

HE SEASON
グリル＆ベーカリー／7F　2078-262-1309

M
マザームーンカフェ

other Moon Cafe＊
カフェレストラン／6F　2078-803-8855
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バラエティコース 2,640円
●コース内容
ポップコーン食べ放題／パルマ産ホエー
豚の生ハム切り落としとパンチェッタ／6種
野菜とパルメジャーノサラダ／チーズた
～っぷりマルゲリータ／サーモンと季節野
菜のカルパッチョ／白トリュフ風味のチー
ズポテト／選べるお肉料理／選べるパスタ
─────────────────
●飲み放題…あり（90分LO＋1,045円～）
●期間…2020年3月末、18時～注文可
●予約…4名～・要予約（3日前まで）
●個室…なし

1人1ピース
生牡蠣
サービス

デザートさらに
＋1品プレゼント
（他コースを選んだ場合
もガトーショコラを
プレゼント）

ウェルカム
ドリンク
サービス

一口熟撰or
烏龍茶一杯
サービス

飲み放題
90分LO

→2時間LOに
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